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HOTEL RESTAURANT
AM KRICKENBECKER SEE

Neueroffnung

Von Mittwoch bis Sonntag ab 18.00 Uhr ist unser a la carte Restaurant geoffnet!

Das ,Menii am See“ und ein ausgewadhltes a la carte Angebot in unserem neu gestalteten Restaurant
mit Seeblick, im Sommer auch mit separierter Sonnenterrasse.

Wahlen Sie Ihr ganz personliches 3 oder 4 - Gang Menii und [hren Hauptgang aus unserem
wochentlich wechselnden Angebot aus.

Das ,Menii am See“ beinhaltet grundsatzlich eine Suppe, ein Hauptgang zur Wahl, und ein Dessert.
Nach personlichem Gusto haben Sie die Moglichkeit das Menii durch eine Vorspeise zu erweitern.
Geniefden Sie unser Angebot mit traumhaftem Seeblick als 3- Gang Menti zu 18,50 € pro Person oder
als erweitertes Menii mit Vorspeise zu 21,00 € pro Person.

(Dieses Angebot zahlt bis 15 Personen.)

Oder wahlen Sie aus unserem a la carte Angebot.

Saisonale und regionale Spezialitaten, modern und zeitgemaf interpretiert, und frisch vor Ihren
Augen in unserer offenen und einsehbaren Showkiiche zubereitet.

Um Reservierung wird gebeten.

Unser aktuelles ,Menu am See” finden Sie unter:
www.krickenbecker-see.de

Von Mittwoch 9. Mai bis Sonntag 13. Mai

Spargelmenti

Marinierter Spargel | Orangensenf
*

Cremesuppe von frischem Spargel

*

Medaillons vom Schweinefilet | Spargelragout
oder

Gebratener Lachs | Spargelragout

*

Rhabarberschaum | Erdbeeren


http://www.krickenbecker-see/

Von Mittwoch 16. Mai bis Sonntag 20. Mai

Salatbouquet| marinierte Pilze
*

Cremesuppe von Gartenkresse

*

Maispoulardenbrust | Cassissauce
oder

Lachslasagne

%

Joghurtterrine | Beeren

Von Mittwoch 23. Mai bis Sonntag 27. Mai

Zucchinisalat | Schafskase
*

Spargelcremesuppe

*k

Tafelspitz | Meerrettich
oder

Gebratenes Zanderfilet | Sauerampfersauce
*

Weifde Schokolade | Kokos

Von Mittwoch 30.Mai bis Sonntag 3. Juni

Spargelmenii

Marinierter Spargel | Beerenvinaigrette
*

Spargelcremesuppe

*

Portion Stangenspargel | Sauce Hollandaise | gerducherter Schinken | Drillinge
oder

Gebratener Lachs

*

Sahnequark | frische Erdbeeren



Von Mittwoch 6. Juni bis Sonntag 10. Juni

Salatbouquet | Pfifferlinge
*

Tafelspitzbriihe | Eierstich

*

Gekrautertes Steak vom Jungschweinerticken
oder

Doradenfilet | Ratatouille
*

Beerensalat | Sorbet

Von Mittwoch 13. Juni bis Sonntag 17. Juni
Pochierter Lachs | Mangoldsalat
%

Tomatencremesuppe

*k

Hahnchencurry

oder

Kleine Fischvariation | Safransauce
*

Tiramisu

Von Mittwoch 20. Juni bis Sonntag 24. Juni

Vitello tonnato
£

Zucchinicremesuppe

*

Piccata vom Schweinefilet
oder

Gebratenes Zanderfilet | Rahmsauerkraut
*

Weifse Schokolade | Banane

Von Mittwoch 27. Juni bis Sonntag 1. Juli

Marinierter Tafelspitz | Tomatenvinaigrette
*

Geeiste Gurkensuppe
*

Hahnchenbrust | Erdnufdsauce
oder

Fish & Chips

*k

Quark | Obst



Von Mittwoch 4. Juli bis Sonntag 8. Juli

Rucola | Datteln im Speckmantel
*

Gazpacho
*

Geschmorte Lammkeule
*

Lasagne von Edelfischen
*

Dunkle Schokomousse

Von Mittwoch 11. Juli bis Sonntag 15. Juli

Tomate | Mozzarella | Pesto
*

Geeiste Gurkensuppe

%

Kalbsbratwurst | rote Linsen

oder

Doradenfilet | Rosmarin & Knoblauch
*

Caipi- Parfait



